Escorihuela Gascon
Gran Reserva.
Malbec.

RESENA: "Desde el corazén de nuestra finca en Agrelo nace esta linea Gran Reserva, la cual refleja la
maxima expresion del terroir junto a la calidad, complejidad y elegancia de los vinos elaborados con los

frutos obtenidos."

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: La finca que Escorihuela Gascén posee en Agrelo se
encuentra en una zona baja de Lujan de Cuyo. Esta condicién permite que los vientos frios que descienden
de la Cordillera de los Andes se encajonen en el vifiedo generando un clima frio y una excelente amplitud
térmica. Esto efecto se debe principalmente a que al este de la region se encuentre una colina que encierra a
la misma. El suelo se caracteriza por ser homogéneo, con perfiles arcillosos a franco arenosos que permiten
la retencion necesaria del agua de lluvia. Suelos que aseguran buen drenaje, desarrollo radicular de la
plantas y asegura un control natural del vigor de las cepas, con buen balance en los frutos. Los vinos
obtenidos con las uvas de este vifiedo se destacan por su volumen de boca, graduacion, intensidad, potencial
de afejamiento y sentido de lugar.

La temporada 2022 se caracteriz6 por tener un verano algo mds célido que el 2021, con una marcada amplitud
térmica en la zona del Valle de Uco. Comenzado el otofio las temperaturas descendieron de manera considerable
registrandose el 30 y 31 de marzo las primeras heladas que apresuraron la cosecha, principalmente, en la zona
del Valle de Uco. Las precipitaciones se concentraron nuevamente en el mes de febrero, con una precipitacién
anual menor al valor histdrico. Esto llevo, en términos de calidad y sanidad, a tener una cosecha excepcional,
con un desarrollo y evolucién de la madurez en los tintos muy equilibrada, asi como varietales blancos que se

caracterizaron por su frescura por su adecuado balance azicar/acidez.

VARIETAL: 100% Malbec.

REGION DE VINEDOS: Agrelo.

ANALISIS: Alc/ Vol: 14,3%.

GUARDA: 12 meses en barricas de roble francés + 12 meses de estiba en botella.
VISTA: Profundo color rojo violdceo y brillante con reflejos al tono.

NARIZ: A la nariz resulta expresivo y frutal. Se aprecian frutos rojos frescos y maduros en equilibrio

como ciruelas y arandanos, frutos del bosque en confitura y violetas.

PALADAR: En paladar es un tinto jugoso con sabores frutales nitidos, con notas de vainilla y chocolate
de su crianza en roble. Su ataque es fresco y jugoso. Fluye amplio con textura amable y buen equilibrio.
Taninos redondos, dulces y elegantes que aseguran un final agradable y prolongado.

POTENCIAL DE GUARDA: 10 afios.

ULTIMA COSECHA: 2022.
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