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Pequefias Producciones.
Semillon.
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RESENA: "En cada botella de nuestras Pequefias Producciones buscamos destacar la tipicidad de cada
varietal. Para esto seleccionamos el mejor terroir para cada una de las variedades que forman parte de esta
linea de alta gama y buscamos llevar su mas pura expresion a la botella."

Matias Ciciani, En6logo de Escorihuela Gascon.

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: Las uvas de Pequefias Producciones Semillén
proceden de un vifiedo de Agrelo plantado hace mas de 70 afios. Este vifiedo estd ubicado en un valle
entre los Andes y una cadena de cerros que van desde Lunlunta hasta Carrizal (conocido como Cordén

del Carrizal) y se caracteriza por su clima particularmente frio. Los suelos son en su mayoria profundos,
franco-arcillosos y de regadio tradicional.

La temporada 2023 se caracterizé por tener una primavera templada con fuertes heladas tardfas hacia fines
de octubre y principios de noviembre; lo que ocasion6 una disminucién general de la produccion afectando
varias provincias del pais.El verano se present6 seco con temperaturas un poco elevadas respecto de la media
de la época, lo cual dio como resultado una cosecha anticipada con una excelente sanidad por la baja incidencia
de enfermedades criptogamicas. En febrero algunas zonas registraron una helada poco esperada para la época;
y algunas lluvias que retrajeron la madurez. A pesar de un afio con multiples y diversos factores climdticos se
obtuvieron uvas de excelente calidad y sanidad, consiguiendo vinos con buena estructura, acidez equilibrada

y menor graduacion alcohdlica.

VARIETAL: 100% Semillon.

REGION DE VINEDOS: Agrelo.

ANALISIS: Alc/ Vol: 13%.

GUARDA: 100 % acero inoxidable durante 9 meses.

VISTA: Amarillo, de intensidad media, brillante.

NARIZ: Aromas delicados y suaves a citricos, flores blancas y algunas notas a miel.

PALADAR: Buena acidez, es vibrante, de volumen medio, pero con final muy refrescante y largo.
POTENCIAL DE GUARDA: 10 afios.

ULTIMA COSECHA: 2023.
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