Familia Gascon Roble
Cabernet Sauvignon.
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RESENA: "Linea de vinos varietales, que expresan de manera equilibrada la personalidad de la fruta y

su terroir de origen."

VINEDO Y CONDICIONES DE LA COSECHA: Este vino se elabora con uvas provenientes de vifiedos
ubicados principalmente en la Primera Zona. Influenciada por los vientos que descienden de la Cordillera de
los Andes y su menor altitud, esta region es una de las zonas mas frescas de la viticultura argentina y suele
sufrir heladas tardifas durante la brotacién. Estas condiciones también favorecen una gran amplitud térmica.
La mayorfa de los vifiedos son antiguos y de regadio tradicional, con suelos arcillosos a franco arenosos,
relativamente pesados y profundos.

La temporada 2022 se caracterizo por tener un verano algo mds célido que el 2021, con una marcada amplitud
térmica en la zona del Valle de Uco. Comenzado el otofio las temperaturas descendieron de manera considerable
registrandose el 30 y 31 de marzo las primeras heladas que apresuraron la cosecha, principalmente, en la zona
del Valle de Uco. Las precipitaciones se concentraron nuevamente en el mes de febrero, con una precipitacion
anual menor al valor histdrico. Esto llevo, en términos de calidad y sanidad, a tener una cosecha excepcional,
con un desarrollo y evolucién de la madurez en los tintos muy equilibrada, asi como varietales blancos que se

caracterizaron por su frescura por su adecuado balance aziicar/acidez.

VARIETAL: 100% Cabernet Sauvignon.

REGION DE VINEDOS: Agrelo.

ANALISIS: Ale/ Vol: 13,7%.

GUARDA: afiejado 6 meses en contacto con roble frances y americano.

VISTA: Rojo rubi brillante de profundidad media con reflejos purpura.

NARIZ: Vino tinto de aromatica frutal con notas de cassis, regaliz, ciruelas negras maduras y confitura de

frutos del bosque con toques especiados y balsdmicos.

PALADAR: En paladar despliega sabores francos y tipicos del varietal. En medio de boca es jugoso con

cuerpo medio, taninos redondos y acidez fresca. Final medio de regusto herbal.
POTENCIAL DE GUARDA: 4 afos.

ULTIMA COSECHA: 2022.
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